l“Nc“ (seguito)

PINSA

Luchtig en licht platbrood uit de steenoven

Salame al tartufo
tomatensaus, truffelsalami, mozzarella en oregano

Parma
tomatensaus, Parmaham en mozzarella

Caprese
tomatensaus, verse tomaat, mozzarella en basillicum

INSALATA E ZUPPA

Vers bereide salades en soep

Insalata formaggio di capra
gepaneerde geitenkaas, honingmosterd, tomaat, rode ui, croutons en oregano V. 15,50

Insalata Cesare
gegrilde kip, Parmezaanse kaas, cherrytomaatjes en croutons 15,50

Insalata carpaccio
carpaccio, rucola, zongedroogde tomaat, cherrytomaatjes, 16,50

Parmezaanse kaas, pijnboompitten en truffelmayonaise

Crema di pommodori V 7.95
verse Italiaanse tomatensoep met Parmezaanse kaas !

BUON
APPETITO?

V = vegetarisch gerecht




PASTA'S

Spaghetti alla carbonara
met pancetta, ei en pecorino kaas

Penne alla sorrentina
met knoflook, cherrytomaatjes, mozzarella, pesto en Parmezaanse kaas

Ravioli tartufata (extra, verse truffel 7,50
verse gevulde ravioli met kastanje champignons, truffel roomsaus )
en Parmezaanse kaas

Spaghetti alla bolognese
bolognese saus en Parmezaanse kaas

PANINO ITALIANO

Italiaanse bol, vers uit de oven

Parma (Burrata + 4,50)

Parmaham, rucola, vijgencutney en gegrilde paprika

Mortadella
mortadella, pistache, pestomayonaise, zongedroogde tomaat en rucola

Vitello tonato
rode ui, zongedroogde tomaat, tonijnmayonaise en kappertjes

Polpette
Italiaanse gehakballen in tomatensaus met basilicum

Pollo parm
gepaneerde kipfilet met kaas en tomatensaus uit de oven

Carpaccio
zongedroogde tomaten, truffelmayonaise, rucola en pijnboompitten

Caprese
mozzarella, tomaat, basilium, balsamico

Salmone
gerookte zalm, rode ui, kappertjes en citroenmayonaise

Frittata
omelet, zongedroogde tomaat, basilicum en kaas

Hummus
hummus, gegrilde groenten en pesto

12 uurtje La mia Mina
kroket op brood, broodje carpaccio en tomatensoep

V = vegetarisch gerecht




17200
21230

SPUNTINI

kleine starters om te delen

Ostriche
oesters van de dag

Bruschetta con pomodoro e pesto
verse tomaat, knoflook en pesto

Bruschetta Parma
Parmaham met tomatentapenade, vijgen en balsamico

Bruschettta stracciatella
knoflookboter, stracciatella, gekonfijte ui en gepofte tomaat

Bruschetta gorgonzola
champignons en gorgonzola

Bruschetta miste
een mix van de 4 bovenstaande bruschetta's

Broodjes met kruidenboter
huisgemaakt, uit onze steenoven

Focaccia
pizzabodem met olijfolie, knoflook, rozemarijn en zeezout

Olive giganti

Siciliaanse groene olijven

Mandorale affumicate
gerookte amandelen

Mlna s Italian
Shared Dining?

Laat je verrassen door de veelzijdigheid van smaken uit onze keuken,
en/of laat je adviseren door ons team.

V = vegetarisch gerecht




ANTI-PASTI

voorgerechten

Carpaccio
dun gesneden ossenhaas, zongedroogde tomaat, truffelmayonaise,

pijnpoombitten, rucola en Parmezaanse kaas

Vitello tonnato
dun gesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise, zongedroogde tomaat,

kappertjes en rode ui

Tartare al salmone
gerookte zalm tartaar met citroenmayonaise, avocado, rode ui en een crostini

Tartare di manzo
steak tartaar met eidooier, sjalot, kappertjes, cornichons, mosterd,

Worcestershire, tabasco en een crostini

Crudo e burrata
Parmaham, burrata, rucola, Parmezaanse kaas en een balsamico

Funghi trifolati
gebakken verse champignons met knoflook en witte wijn

Polpette al pomodori
gehaktballen in tomatensaus met Parmezaanse kaas

Zuppa di pomodori

Italiaanse tomatensoep met Parmezaanse kaas

Gamberetti
garnalen gebakken in knoflook met chilipepers en een crostini

Insalate caprese
tomaten, buffelmozzarella, olijfolie, basilicum en verse pesto

PRIMI PIATTI

hoofdgerecht pasta’s

Penne alla sorrentina
met knoflook, cherrytomaatjes, mozzarella, pesto en Parmezaanse kaas

Spaghetti alla carbonara (onze wijntip: Chardonnay)
met pancetta, ei en pecorino kaas

Spaghetti aglio olio e peperoncino
met knoflook, olijfolie, Spaanse peper en Parmezaanse kaas

Spaghetti alla puttanesca
knoflook, zwarte olijven, kappertjes, cherrytomaatjes, Spaanse peper,
ansjovis, tomatensaus en Parmezaanse kaas

V = vegetarisch gerecht




PRIMI PIATTI

hoofdgerecht pasta’s - sequito

Spaghetti vongole
knoflook, peterselie, cherrytomaatjes en vongole schelpjes 18,95

Spaghetti alla bolognese
bolognesesaus en Parmezaanse kaas 13,95

Spaghetti e polpette
gehaktballen in tomatensaus 13,95

Lasagne tradizionale
bolognesesaus, bechamelsaus en Parmezaanse kaas 16,50

Ravioli tartufata (onze wijntip: Chardonnay)

(extra, verse truffel + 7,50) 17,50
verse, gevulde ravioli met kastanje champignons, truffel-roomsaus

en Parmezaanse kaas

Ravioli alla norma (onze wijntip: Montepulciano d’abruzzo) 15,95
verse, gevulde ravioli met burrata, tomatensaus, aubergines en ricotta

Tortellini 17,50

aubergine, spinazie, tomatensaus, room en Parmezaanse kaas

Penne pesto pollo 16,95
stukjes scharrelkip, pestosaus en Parmezaanse kaas

Rigatoni con amatriciana 15,95
spek, tomaten, Spaanse peper, Parmezaanse kaas en tomatensaus

Rigatoni con salsiccia 17,25
Siciliaanse worst, champignons, courgette, tomatensaus en Parmezaanse kaas

Rigatoni gamberetti (onze wijntip: Grechetto) 16,25
garnalen, witte wijn, knoflook , room en rucola

Tagliatelle al salmone 17,95
gerookte zalm, witte wijn, knoflook, ui en roomsaus

Risotto van de maand vraag ons team
iedere maand een andere overheerlijke huisgemaakte risotto

V = vegetarisch gerecht




(" SFCONDIPIATTI

hoofdgerecht vis en vlees

Tagliata di manzo (200 gr.) (onze wijntip: Primitivo)
dun gesneden ribeye met rucola en Parmezaanse kaas,
geserveerd met roseval aardappels en seizoensgroenten 29,95

Filetto gorgonzola
gebakken ossenhaas met gorgonzolasaus geserveerd met 30,50

roseval aardappels en seizoensgroenten

Filetto al pepe (onze wijntip: Montepulciano d’abruzzo)
gebakken ossenhaas met pepersaus, geserveerd met rozemarijn-krieltjes

en seizoensgroenten 29,50
Branzino al forno (onze wijntip: Grechetto)

in roomboter gebakken zeebaars geserveerd met spaghetti aglio olio 24,50
Salmone alla griglia (onze wijntip: Bodegas chardonnay) 20,95

gegrilde zalmfilet, geserveerd met spaghetti aglio olio

Scampi sobre la grilla (onze wijntip: Pinot grigio) 21,95
gegrilde garnalen met knoflook-olie, geserveerd met spaghetti aglio olio

PIZZNs

uit onze steenoven
Margherita
tomatensaus, kaas en oregano

Salami
tomatensaus, kaas, salami en oregano

Bufelina
buffelmozzarella, cherrytomaatjes en verse pesto

Tartufo (met extra, verse truffel + 7,50)
mozzarella, Parmaham, champignons en truffelsaus

Ai formaggi

4 soorten kaas en oregano

Proscuitto
tomatensaus, kaas, ham en oregano

V = vegetarisch gerecht




PIZZNs

uit onze steenoven - sequito

Vegetariana
tomatensaus, kaas en diverse groenten

Piccantina
tomatensaus, kaas, italiaanse pikante salami, olijven, gorgonzola en oregano

Pollo
kip, kaas, pesto, paprika en rucola

Calzone bolognese
dubbelgevouwen pizza, met tomatensaus, kaas, ham, champignons,
geserveerd met bolognesesaus en parmezaanse kaas

Casanova
tomatensaus, kaas, gerookte zalm, ui en cherrytomaatjes

Vulcano
tomatensaus, kaas, paprika, ui, pikante salami, Spaanse peper en oregano

Parma
tomatensaus, Parmaham en burrata

Napolitana
tomatensaus, cherrytomaatjes, ansjovis, kappertjes, mozzarella en oregano

tomatensaus, kaas, ham, salami, spek en ei

Cardinale
tomatensaus, kaas, spek, gorgonzola, Parmaham, rucola en Parmezaanse kaas

Capricciosa
tomatensaus, kaas, ham, champignons, salami en oregano

V = vegetarisch gerecht




DOLCE

desserts
Tiramisu
huisgemaakt 7,50
Affogato al caffe (met Bailey’s + 4,75)
vanille-ijs, espresso en slagroom 7,50
Cafe de la Mina
trio van espresso*, limoncello en tiramisu (*met andere koffie: een kleine meerprijs) 12,50
Scropino
citroenijs, vodka en prosecco 9,95
Panna cotta
huisgemaakte Piemontese roompudding met seizoensfruit 8,50
Torta di ricotta
Italiaanse cheesecake met cacao 7,50
Cello proeverij
keuze uit 1, 2, 3, 4 of 5 verschillende likeuren (cello's) v.a. 5,00
Canolli's
Siciliaans gerold koekje gevuld met ricotta (2 stuks naar keuze uit de vitrine) 6,00

Triffle arance
met sinaasappelmascarpone, pistaschecrumble en kersencompote 8,95

Tartufo nero
chocolade-truffel ijs 7,50

Italiaans kaasplankje (onze wijntip: Moscato)
diverse soorten Italiaanse kazen met een perenchutney 9,50

Bolletje vers schepijs .
keuze uit diverse smaken per bolletje 1,75

Goed om 1e weien?

Dieetwensen en voedselallergieén
Laat dat dan zeker even weten aan één van de leden van ons team.

WIFl-code
Welkomgast29!

V = vegetarisch gerecht




BITTERGARNITUUR

12:00 - 23:00

Bitterballen
zes stuks geserveerd met mosterd

Risotto bitterballen
zes stuks geserveerd met truffelmayonaise

Mozzarella sticks
zes stuks geserveerd met pestomayonaise

Mozzarella arrancini
geserveerd met Parmaham en tomatensaus

Calamari fritti
gefrituurde inktvisringen met citroenmayonaise

Truffelfrietje
geserveerd met truffelmayonaise en Parmazaanse kaas

Assortimento
mix van verschillende gefrituurde snacks (12 stuks)

V = vegetarisch gerecht

GOED OM TE WETEN

Dieetwensen en-/of voedselallergieén?

Laat dat dan zeker weten even weten aan een van de leden van ons team.

WIFl-code
Welkomgast29!

VOLG ONS OP INSTAGRAM




Olive gigante
Siciliaanse groene olijven

Bruschetta con pomodore e pesto
vier bruschetta’s met verse tomaat, knoflook en pesto

Bruschetta Parma
vier bruschetta’s met Parmaham, tomaten tapenade, vijgen en balsamico

Bruschetta gorgonzola
vier bruschetta’s met rozemarijn, gebakken champignons in knoflook

Broodjes met kruidenboter
huisgemaakt

Foccacia met knoflook en rozemarijn
pizzabodem met olijfolie, knoflook, rozemarijn en zeezout

Sardientjes
in pikante olijfolie met gepofte tomaat en brood

Kaasplankje
vier Italiaanse kazen, walnoten en perenchutney

Antipasti planken

Antipasti vlees 18,00
bruschetta Parmaham, truffelsalami, spinata romana, proscuitto, mortadella

bresola, scrocchi’s, risotto bitterballen met truffelmayonaise, carpaccio, pick van
appelkappertjes en cornicons

Antipasti vega V 17,00
mozzarella sticks met pestomayonaise, olijven, hummus met zongedroogde

tomaat en balsamico olie, bruscetta met tomaat en rode ui, gemarineerde

artisjok harten, verse vijgen, crudites, zongedroogde tomaat,

scrocchi’s met tomatentapanade

V = vegetarisch gerecht




